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DESSERT

Paeretaerte m. makroner

Ingredienser: Antal personer: 4

2 stk.  Peerer store eller 3-4 smé
2 tsk. Vaniljesukker
75 gr. Flormelis
5 stk. AEggehvider

250 gr. Makroner sma (knuses til grov rasp i en plastpose)

125gr. Margarine
50 gr. Hvedemel

500 gr. Creme fraiche
25 gr.  Perlesukker (kan udelades)

Fremgangsmade: Skrzel evt. peererne og skaer dem i mundrette stykker. Pisk aeggehvider-
ne helt stive, tilseet herefter sukker og vanillesukker og pisk til en blad og luftig marengs-
masse. | en anden skal blandes smeltet margarine, hvedemel og knuste makroner. Ma-
rengsmassen vendes forsigtigt i makrondejen sammen med paerestykkerne. Fordel dejen i
en springform (ca. 22-24 cm) foret med bagepapir, pynt evt. med lidt perlesukker pa
toppen og bag kagen ved 160 grader (ikke varmluft) i ca. 1 time til den er gylden og gen-
nembagt. Afkgl kagen og server med creme fraiche, irgrt maske en tsk. vaniljesukker

(fladeskum eller vanilleis kan ogsa bruges).
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