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FORRET

Bruschetta med champignon.

Ingredienser: Antal personer: 4
4 skv.  Franskbrad

250 gr.  Champignon
125gr. Mascarpone
Smar
50 gr. Bacontern
Y% stk.  Lag finthakket

Salatblade

Fremgangsmade: Rens champignon og del i skiver (evt. med en aeggedeler). Rist bacontern
lidt pa panden og leeg dem til side. Steg sa champignon, i ganske lidt fedtstof, nar vandet er
fordampet og de tager lidt farve, smides bacontern og lag i og steges et par mi.nutter, lagene
behgver ikke at blive stegt, de ma gerne veere »lidt ra«. Tilsaet sa nogle fa spsk. madlav-

ningsflade, som lidt lim, sa du bedre kan stable fyldet pa bradet.

Bradskiverne smares med lidt smar og ristes pa bradrister eller pande fgrst med smarsiden
opad, derefter pa den anden side, sa skiverne er sprgde. Smgr sa et paent lag mascarpone pa

bradet, fordel svampeblandingen pa bradet.

Anret pa desserttallerkner. Laeg et eller 2 salatblade og de fyldte bradskiver ovenpa.
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