www.onsdagsklubbenmejdal.dk

MejdalHalgard =\

ONSDAGSKLUBBEN

187

TILBEHOR

Rasyltede agurker m. lgg

Ingredienser:

2 stk. Slangeagurker

1 stk. Lgg stort eller 2 sma
15 stk. Peberkorn
1/2 stk. Stjerneanis

200 gr.  Sukker
100 gr. Brun farin
3dl. Eddike
1,5dl. Vand
10 1tsk. Salt
11 2 stk. Laurbeerblade
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Fremgangsmade: Flaek agurkerne og fjern de fleste kerner med en teske, skeer dem
(evt. mandolinjern) i ca. 4-5 mm skiver. Pil og halver lgget, er det stort skeer halvvejs ned i

de halve, (sa de starste halvringe bliver til 1/4) og skaer sa i 4-5 mm. skiver.

Tag en lille gryde og kom fra 3 til 11 i den, bring i kog og lad smasimre i 10- 15 min.
Hezeld den varme lage gennem et darslag i en skal. Heeld den siede lage tilbage i gryden
og bring i kog. Kom lggskiverne i lagen (og kun lggskiverne og tag gryden af varmen).

Nar lagen er lunken heeldes lage og l@g over agurkerne og er klar efter et par dage.

Opbevares i kgleskab. Kan holde sig i flere uger, men sa leenge holder de naeppe.



