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FORRET

Bruschetta m. skinke og spejleeg.

. ) Antal personer: 4
Ingredienser:

4 skv. Godt brgd f. eks. ciabatta

1/2 glas. Peberfrugt (raget/syltet)
4-8 skv.  Lufttarret skinke
1 pose. Tomater (soltgrret)
Ca. 2 spsk.  Basilikum frisk
1 spsk. Rosiner
0-2fed Hvidlgg
4 stk. /g

Smar

Fremgangsmade: Smgr brgdskiver pa den ene side, rist dem pa en bradrister, farst med

smgrsiden opad, derefter den anden side (ikke for meget).

Kom peberfrugt, tomater, basilikum, rosiner og hvidlgg i blenderen og hak det til en smarbar

pesto. Smag evt. til med ekstra salt og peber

Smer et godt lag pa bradskiverne (pa smarsiden), leeg skinkeskiverne pa i »bglger«, sa de
ikke gar udover bradkanten. Saet dem i en forvarmet ovn (200°) til skinken tager lidt farve.

Spejl zeggene og laeg et spejlaeg ovenpa den lune Bruschetta og server straks.



