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FORRET
Teerte m. champignon, lgg & bacon.
Ingredienser dej: Antal personer: 4
1stk. Ag

200 gr. Hvedemel
100 gr. Margarine
2 tsk.  Sukker

Fyld:
1ds Champignon (i skiver)
1 pk. Bacon
1-2 stk. Lag
8 stk. /g
8 spsk. Meelk

Salt og peber

Fremgangsmade: Smuldr margarinen i melet, tilseet aeg, et nip salt og sukker. /It det godt sammen
tilseet 1-2 spsk. vand for at samle dejen, (kun lidt vand ad gangen). Seet dejen pa kal i en times tid.
Smagar en teerteform med margarine, rul dejen ud og fér formen med dejen. Prik bunden med en gaffel
0g bag teerten i en 200° varm ovn til den tager lidt farve.

Skeer bacon i 2 cm. stykker og steg dem pa panden til de er lysebrune. Steg champignon i lidt fedtstof,
de ma gerne blive paent brune. Pil lag del i kvarte og derngest i ca. 5 mm skiver. De skal ogsa have en
tur pa panden, men kun sa de bliver blanke (ikke brune). Pisk aag og meelk let sammen tilszet lidt salt
(husk der er salt i baconen) og peber.

Bland champignon, l@g og baconstykkerne fordel dem pa teertebunden, haeld zeggeblandingen over
0g seet i ovnen ved 160° i ca. 20 min., til ;,eggemassen er stivnet.



