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TILBEHOR

Indbagte lag.

Ingredienser: Antal personer: 4

4 stk. Lag store
Butterdej (rest fra anden ret)
4 skiv. Smar
/g til samling
Salt og peber

Fremgangsmade: Skeer rod og top af laget, og pil det. Skeer et kryds fra oven, men ikke helt
igennem, der skal vaere mindst 1 cm. der ikke er skaret. Abn lgget en smule forsigtigt, drys med salt
og peber, kom en tynd skive smgar i krydsets »revner«. Rul butterdej ud og lav en cirkel ca. 2 cm.
stgrre end lgget, lav en anden der er 5-6 cm. stgrre (afhaengig af lggets starrelse). Laeg lgget pa den
lille cirkel, pensl kanten med aeg, laeg den store plade over lgget og pres dejen ned om lgget, »Sy«

samlingen med en gaffel og bag lggene i ovnen ca. 175° i ca. 45 min.

Lagene kan bruges som tilbehgr til mange retter, men ogsa som en vegetar forret.



