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Tilbehor

Tomatsauce.

Ingedienser:
2 stk. Rgadlgg grofthakket

1/2 tsk.  Salt + lidt peber
259gr. Smgar
1/2 tsk.  Basilikum tarret
1ds. Hakkede tomater
1fed. Huvidlgg, revet, knust el. finthakket
11/2dl. Grgnsagsbuillon
2dl. Creme fraiche 18 %
2 tsk. Hvedemel

Fremgangsmade:

Svits rgdlggene i gyldent smgar i en tykbundet gryde. Tilsset tomater, basilikum, hvidlgg, salt og
peber og svits det med et kort gjeblik. Haeld boulionen ved. Rgr creme fraichen sammen med mel

0g tilseet jeevningen til saucen. Kog den godt igennem og smag den til.

Vil du vide mere kontakt: Bent 9740-3560 eller Mogens 9742-4767



