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Dessert

Ris ala mande

Ingredienser: Antal personer: 4
60 gr. gradris (ca. 0,75 dl.)
4dl. spdmeelk
1dl. vand
1/2 stang vanille (vanillekorn herfra)
1 1/2 spsk. sukker
3dl. piskeflade

10 stk. hakkede smuttede mandler
500 gr. kirsebeersauce

Fremgangsmade:

Bring vandet i kog i en tykbundet gryde. Drys risene i det kogende vand under omrgring, og kog
dem ca. 2 min. Tilseet meelk og vanilje. Bring det i kog under omraring. (kog ogsa den rensede
vanillestang med). Kog gragden ved svag varme, under lag, ca. 35 min. Rar i den af og til.

Afkal graden. Rgr den med sukker og mandler. Pisk fladen til et let skum og vend den i grgden.

Saet desserten koldt. Serveres med lun kirsebaersauce.

Vil du vide mere kontakt: Bent 9740-3560 eller Mogens 9742-4767



