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Dessert

Martins Marcipan- Muffins med Frugt

Bemaerk: 2 hold laver dessert og 2 hold leverpostej.

Ingredienser: Antal personer: 8
2 &g
200 g. sukker
150 g. hvedemel
1tsk. bagepulver
200 g. groftrevet marcipan

1 kg. forskellig frugt evt. frisk

Pynt: sigtet florsukker
Bagetid: ca. Y2 time ved 175grader

Fremgangsmade:

Pisk aeg og sukker til blandingen er lys og luftig.

Bland mel og bagepulver og vend det i aegge blandingen, (drysses gennem en sigte).
Vend den revne marcipan i og fordel dejen i 8 smurte muffinsforme a ca. 1% dl.

Bag kagerne midt i ovnen, til de er gyldne.

Vend forsigtigt kagerne ud af formene og lad dem afkgle pa en bagerist.
Skreel frugterne og skeer dem i mindre stykker.

Anret kagerne sammen med frugtstykkerne og creme fraiche pa portionstallerkner. Pynt med

florsukker.

Vil du vide mere kontakt: Bent 9740-3560 eller Mogens 9742-4767



